
Speisekarte



Pincho van geitenkaas, spek en honing

Pita pulled chicken met barbecuesaus

Kip-yakitorispiesje

Beef tataki

Carpaccio met pestomayonaise

Huisgemaakte loempia met eend

Gehaktballetjes met ketjapsaus

Flammkuchen met serranoham, kaas en crème 

fraîche

Serranohamkroketjes

Burrito met gehakt

Varkenshaasspiesje met pepersaus

Broodje truffelburger met emmentalerkaas

Japanse bavette met noodles

Huisgemaakte spareribs met knoflooksaus

Gemarineerde kippenvleugels uit de oven

Krokant buikspek met mangochutney

Vis van de chef 

Calamares met aioli 

Grote garnalen gebakken in rode peper-knoflookolie 

Verse tonijntartaar met avocadocrème

Nigiri sushi van gemarineerde zalm

Mini coquilles met pastinaak en saffraan

Kleine Fischgerichte

Kleine vegetarische Gerichte

Risottobitterbal met mozzarella, spinazie en truffel

Indonesische rendang met naanbrood

Witlof met blauwe kaascrème

Gegratineerde champignons gevuld met roomkaas

Aardappeltaartje met courgette

Nacho’s met cheddar, crème fraîche en chilisaus

Ravioli gevuld met ricotta, spinazie en truffelroom

Bladerdeeg gevuld met camembert en 

vijgenchutney

Gefrituurde brie met cranberrycompote

Kleine Fleischgerichte

Gerichte
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Vis van de chef 

Calamares met aioli 

Grote garnalen gebakken in rode peper-knoflookolie 

Verse tonijntartaar met avocadocrème

Nigiri sushi van gemarineerde zalm

Mini coquilles met pastinaak en saffraan

Kleine Fleischgerichte

Salade met feta, granaatappel en bramendressing

Salade caprese 

Tonijnsalade met appel en radijs 

Couscous salade met falafel en tomatensalsa 

Stokbrood met aioli 

Friet met mayonaise 

Soep van het moment

Kleine Salate

Immer lecker

Kleine Desserts

Brownie met gezouten karamel 	  

Bastogne parfait 	  

Appelcrumble

Crème brûlée met vanille	

Dame blanche	

Cheesecake met compote van rood fruit	

Bol vanille-ijs

Bol aardbeienijs 			 

Bol mango-ijs

Bol citroenijs 			 

Bol hazelnoot roomijs 		

Von Mittwoch bis Sonntag 2 Stunden lang unbegrenzt

genießen von unseren kleinen Gerichten.

Erwachsene ab 11 Jahre: 			   33,00 €

Kinder bis 3 Jahre:				    Frei 

Kinder von 4 bis 7 Jahren pro Kind: 		  14,50 €

Kinder von 8 bis 10 Jahren pro Kind: 		  19,00 €

• Maximal 2 kleine Gerichte pro Person und Runde.

• Getränke und Desserts sind nicht im Arrangement

enthalten.

• Verschwendung wird nicht geschätzt.

• Allergien bitte im Voraus melden.

• Nicht alles wird gleichzeitig serviert; Fertiges

kommt sofort.

• Leitungswasser nur bei Wein- und Medikamentenge-

brauch.aus medizinischen Gründen serviert.

• Die Rechnung kann maximal auf 2 Personen aufgeteilt

werden.

Zusätzliche Informationen:
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Irish Coffee 		  8,50 €

French Coffee 	 8,50 €

Italian Coffee 	 8,50 €

Spanish Coffee 	 8,50 €

Dom Coffee 	 8,50 €

Brazilian Coffee 	 8,50 €

Kaffee mit Likör 43 	 8,50 €

Waikse Coffee mit Waikse Viking likör 	 8,50 €

Espresso Martini 	 9,25 €

Amaretto 					     € 4,90

Baileys 						     € 4,70

Likeur 43 					     € 4,90

Dom Benedictine 				    € 4,90

Tia Maria 					     € 4,90

Drambuie 					     € 4,90

Sambuca 					     € 4,70

Cointreau 					     € 4,90

Grand Marnier 					    € 4,90

Bushmill 					     € 4,90

Waikse Viking 					     € 4,90

Limoncello					     € 4,70

Spezialkaffee

Liköre

Kaffee 						     3,25 €

Espresso 					     3,25 €

Doppelter Espresso 				    4,25 €

Cappuccino 					     3,50 €

Latte Macchiato 				    3,70 €

Latte Macchiato mit Haselnuss/Karamell 	 4,10 €

Milchkaffee 					     3,70 €

Flat White 					     4,50 €

Tee 						      3,25 €

Frischer Minztee 				    3,50 €

Frischer Ingwertee 				    3,50 €

Heiße Schokolade 				    3,40 €

Heiße Schokolade mit Sahne			   3,90 €

Alle Kaffeespezialitäten sind auch als koffeinfreie

Variante erhältlich.

Kaffee und Tee


