
Speisekarte



Pincho von Serrano, Camembert und Basilikum

Pita Gyros mit Tzatziki

Hähnchen Yakitori-Spieß

Beef Tataki

Carpaccio mit Pesto-Mayonnaise

Hausgemachter Entenfrühlingsroll

Fleischbällchen mit Bratensoße

Hähnchen-Cocktail mit Currymayonnaise

Sucade mit hausgemachter Bratensoße

Indisches Babi Ketjap vom Rind (scharf)

Schweinefilet-Spieß mit Pfeffersauce

Hamburgerbrötchen mit Speck und BBQ-Sauce

Japanische Bavette

Hausgemachte Spareribs mit Knoblauchsoße

Marinierte Hähnchenflügel aus dem Ofen

Fisch des Chefs

Calamari mit Aioli

Große Garnelen in rotem Chili-Knoblauch-Öl

Kabeljau-Kroketten mit Chili-Mayonnaise

Rote-Bete-Lachs mit Wasabi-Mayonnaise

Mini-Jakobsmuscheln mit Kräuterbutter

Kleine Fischgerichte

Kleine vegetarische Gerichte

Risotto-Bitterballen mit Mozzarella, Spinat und Trüffel

Gemüse-Taco

Chicorée mit Blauschimmelkäse-Creme

Gefüllte gratinierte Champignons

Bruschetta mit Pilzragout

Nachos mit Cheddar von der Zuilvelhoeve

Ravioli gefüllt mit Ricotta, Spinat und Trüffelcreme

Quiche mit Feta und Zucchini

Frittierter Brie mit Cranberry-Komposition

Kleine Fleischgerichte

Gerichte
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Fisch des Chefs

Calamari mit Aioli

Große Garnelen in rotem Chili-Knoblauch-Öl

Kabeljau-Kroketten mit Chili-Mayonnaise

Rote-Bete-Lachs mit Wasabi-Mayonnaise

Mini-Jakobsmuscheln mit Kräuterbutter

Kleine Fleischgerichte

Griechischer Salat mit Feta und Gurken

Warmer Ziegenkäse-Salat mit Birne

Cremiger Thunfischsalat

Gemischter Salat mit Kürbis

Baguette mit Aioli

Pommes frites mit Mayonnaise

Suppe der Saison

Kleine Salate

Immer dazu bestellbar

Kleine Desserts

Brownie mit gesalzenem Karamell 	

Bastogne-Parfait 			 

Hangop mit Saisonfrüchten 		

Crème brûlée mit einem Hauch Zimt 	

Kugel Vanilleeis 			 

Kugel Erdbeereis 			 

Kugel Weiße Schokolade-Eis 		

Kugel Mango-Eis 			 

Kugel Joghurt-Eis mit Heidelbeeren 	

De Kleine Probe (2 Personen) 		

(Brownie, Hangop, Crème brûlée, Erdbeereis 

und Vanilleeis)

•	 Maximal 2 kleine Gerichte pro Person und Runde.

•	 Getränke und Desserts sind nicht im Arrangement 

enthalten.

•	 Verschwendung wird nicht geschätzt.

•	 Allergien bitte im Voraus melden.

•	 Nicht alles wird gleichzeitig serviert; Fertiges 

        kommt sofort.

•	 Leitungswasser nur bei Wein- und Medikamenten-

gebrauch.

Von Mittwoch bis Sonntag

2 Stunden lang unbegrenzt genießen von unseren 

kleinen Gerichten.

Erwachsene: 					     31,50 €

Kinder bis 3 Jahre: 				    Gratis

Kinder von 4 bis 7 Jahren pro Kind:		  13,50 €

Kinder von 8 bis 10 Jahren pro Kind:		  18,00 €

Zusätzliche Informationen:
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Irish Coffee					     7,90 €

French Coffee 					    7,90 €

Italian Coffee					     7,90 €

Spanish Coffee 				    7,90 €

Dom Coffee					     7,90 €

Brazilian Coffee 				    7,90 €

Kaffee mit Likör 43 				    7,90 €

Waikse Coffee mit Waikse Viking		  7,90 € 

Espresso Martini				    8,50 €

Amaretto 					     4,20 €

Baileys						     4,20 €

Likör 43 					     4,20 €

Dom Benedictine				    4,20 €

Tia Maria					     4,20 €

Drambuie 					     4,20 €

Sambuca					     4,20 €

Cointreau 					     4,20 €

Grand Marnier					     4,20 €

Bushmill					     4,20 €

Waikse Viking 					     4,20 €

Spezialkaffee

Liköre

Kaffee 						     3,10 €

Espresso 					     3,10 €

Doppelter Espresso				    4,00 €

Cappuccino					     3,25 €

Latte Macchiato 				    3,40 €

Latte Macchiato mit Haselnuss/Karamell 	 3,80 €

Milchkaffee					     3,40 €

Flat White					     4,10 €

Tee						      3,10 €

Frischer Minztee				    3,50 €

Frischer Ingwertee				    3,50 €

Schokoladenmilch 				    3,00 €

Schokoladenmilch mit Sahne 			   3,70 €

Alle Kaffees sind auch als Decaf erhältlich	 .

Kaffee und Tee


